PROGRAM SZKOLENIA

pt.: “ Miod, wosk, pozytki pszczele i zapylanie — co pszczelarz wiedzie¢ powinien?

Termin i miejsce szkolenia: 6-8 marca 2026, Dom Pszczelarza w Kamianne;j

Liczba godzin — 20

Informacje dodatkowe — uczestnicy szkolenia otrzymajg certyfikaty, materialy ze szkolenia i 25%
znizki na badania (do konca 2026 r.) w laboratorium HoneyLab Teper & Was$ w Pulawach.

Piatek 06.03.26

Godzina

Zakres tematyczny

Wykladowca

15.00 - 19.00

Jako$s¢ miodu w S$wietle obowigzujacych przepisow
prawnych.

Zagadnienia szczegdlowe: regulacje prawne dotyczace
jakosci miodu; wiasciwosci fizykochemiczne miodow
odmianowych; wymagania i parametry fizykochemiczne
wykorzystywane w ocenie jakosci handlowej miodu,
o ktorych powinien wiedzie¢ zaréwno pszczelarz, jak 1
konsument; krystalizacja — proces naturalny, ktoremu ulega
kazdy miod (od czego zalezy 1 jak przebiega); warunki
przechowywania  miodu;  wlasciwo$ci  odzywecze,
antybakteryjne 1 antyoksydacyjne miodu; znakowanie
miodu zgodnie z obowigzujacymi przepisami, czyli jakie
informacje mozna 1 nalezy zamie$ci¢ na etykiecie.

dr Ewa Was$

w trakcie przerwa — 15 min

19.00 — 20.00 |

Kolacja

Sobota 07.03.26

8.00 —9.00

Sniadanie

9.00 - 13.00

Analiza pylkowa jako narzedzie do identyfikacji miodow
odmianowych, czyli fakty i mity o miodach
pozyskiwanych w Polsce.

Zagadnienia szczegotowe: podstawowe informacje na temat
analizy pylkowej, problemy z uzyskiwaniem miodow
odmianowych, polskie miody odmianowe, korzysci dla
pszczelarza wynikajace z posiadania certyfikatu wykonania
analizy pytkowej miodu.

dr Dariusz Teper

w trakcie przerwa — 15 min

13.00 — 14.00

Obiad

14.00 - 18.00

Charakterystyka i ocena organoleptyczna miodow
pozyskiwanych w Polsce (warsztaty z degustacja).

Zagadnienia szczeg6lowe: wymagania organoleptyczne dla
miodu wg uregulowan prawnych; cechy organoleptyczne
(m.in. smak, zapach, Sposob krystalizacji),
charakterystyczne dla poszczegdlnych odmian miodu,
identyfikacja miodéw odmianowych pozyskiwanych w
Polsce na podstawie oceny sensorycznej (organoleptycznej)
— kazdy wuczestnik otrzyma zastaw probek miodoéw
odmianowych.

dr Ewa Was$




w trakcie przerwa — 15 min

18.00 — 19.00 |

Kolacja

Niedziela 08.03.26

8.00 —9.00

Sniadanie

9.00 - 10.30

Jakos¢ wosku pszczelego w kontekscie zagrozen dla
jakosci miodu i funkcjonowania rodziny pszczelej,
wynikajacych z zafalszowan wezy.

Zagadnienia szczegdtowe: przyczyny problemow z jako$cia
wosku pszczelego 1 wezy; wymagania 1 regulacje prawne
dotyczace jakosci wosku 1 wezy; zastosowania wosku w
réznych galeziach przemystu; wlasciwosci
fizykochemiczne wosku; pozyskiwanie, przetapianie 1
klarowanie wosku pszczelego; charakterystyka produktow
stosowanych do falszowania wosku (m.in. parafiny 1
stearyny), proste metody wykrywania zafalszowan wosku
pszczelego oparte na ocenie organoleptycznej oraz techniki
laboratoryjne; wyniki badan laboratoryjnych jakosci wosku
1 wezy oraz skala zafatszowan tych produktow na krajowym
rynku; negatywne skutki zafalszowan wezy na rodziny
pszczele oraz jako$¢ miodu; jak wustrzec si¢ przed
zafalszowaniami 1 czym si¢ kierowac przy zakupie wezy.

dr Ewa Was$

10.30 — 10.45

Przerwa

10.45 - 13.00

Pozytki pszczele i rola pszczoly miodnej oraz dzikich
zapylaczy w zapylaniu roslin.

Zagadnienia szczegdlowe: przyblizenie znaczenia zapylania
kwiatow na plonowanie roslin oraz jego wplyw na
srodowisko, poprawa pozytkow pszczelich, omodwienie
najpospolitszych gatunkéw dzikich pszczot wystepujacych
w Polsce, sposoby na poprawe warunkéw ich egzystencji.

dr Dariusz Teper

13.00 - 13.15

Wreczenie certyfikatow uczestnictwa w szkoleniu i kuponéw rabatowych na
badania w laboratorium HoneyLab Teper & Was w Pulawach.

13.15 - 14.00

Obiad




